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1. OBJETIVO

Este procedimento tem por objetivo aprovar os procedimentos e documentos
para solicitacdo de adeséo ao SISBI/POA (Sistema Brasileiro de Inspecdo de Produtos
de Origem Animal) via CISGA.

1.2 ABRANGENCIA
Em todos os servigos e estabelecimentos registrados nos SIMs dos municipios
consorciados no CISGA que desejam aderir ao SISBI

2. PROCEDIMENTO

O estabelecimento que desejar ser indicado ao SISBI/POA podera solicitar,
atraves do Anexo |, ao Servico de Inspecdo Municipal — SIM ao qual esteja registrado
para que este SIM realize sua indicacdo a Coordenacdo do SICISGA, através do
Anexo Il (municipio ndo aderido ao SISBI/POA) ou Il (municipio ja aderido ao
SISBI/POA), acompanhado do Relatério de Indicagdo do estabelecimento com
parecer favoravel a indicacdo (Anexo 1V).

A documentacdo devidamente assinada, podera ser remetida digitalmente a
Coordenacdo do SICISGA através do e-mail coordenacaosicisga@gmail.com .

Ap6s o recebimento desta comunicagdo oficial a Coordenagdo do SICISGA
deverd realizar supervisdo in loco no estabelecimento e/ou Servico de Inspecao
Municipal indicado em um prazo méaximo de 30 dias Uteis a contar da data do
recebimento da solicitacao.

A Coordenagdo do SICISGA podera convocar médicos veterinarios dos
municipios ja aderidos para comporem o grupo de supervisores.

O grupo de supervisores devera ser constituido por no minimo 2 (dois)
integrantes sendo que, um destes, deve ser o0 coordenador ou o coordenador substituto
do SICISGA.

Este grupo de supervisores devera preencher o Relatério de Supervisdo,
especifico para estabelecimento ou Servico de Inspecdo Municipal, emitindo ao final
parecer conclusivo.

Caso 0 municipio ndo seja aderido no momento da solicitacdo de indicacdo ao
SISBI/POA através do SICISGA, o0s supervisores deverdo aplicar na mesma
supervisdo, o Relatdrio de Superviséo especifico para Servigo de Inspe¢do Municipal,
emitindo ao final parecer conclusivo. Os modelos de Relatério de Supervisdo constam
nos anexos V e VI desta Resolucéo.
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No caso de parecer favoravel, este sera submetido a apreciagdo e votagdo do
Conselho dos Servicos de Inspecdo Municipais com quorum de pelo menos dois
tercos dos representantes dos Municipios consorciados ja aderidos, sendo aprovado
por maioria simples.

Cada municipio aderido ao SISBI/POA através do SICISGA possuira uma
cadeira votante e sera representado pelo médico veterinario responsavel pelo Servico
de Inspecdo Municipal local.

Em casos excepcionais, 0 médico veterinario representante podera, por escrito,
delegar sua participagcdo para outro integrante do corpo técnico do Servico de
Inspecdo Municipal ao qual representa.

No caso da impossibilidade de consenso entre os membros do Conselho dos
Servicos de Inspe¢do Municipais, o Coordenador do SICISGA terd o voto de
desempate.

O Servico de Inspecdo solicitante sera comunicado oficialmente e recebera
uma coépia do Relatério de Supervisdo, devendo apresentar em até 30 (trinta) dias um
plano de acdo das ndo conformidades apresentadas no relatério, ficando a seu cargo o
acompanhamento da resolucdo e comunicacdo a coordenacdo dentro dos prazos
propostos no plano de agéo.

No caso de parecer ndo favordvel a indicacdo, o Servico de Inspecéo
solicitante sera comunicado oficialmente e receberd uma copia do Relatorio de
Supervisdo, devendo apresentar em até 30 (trinta) dias Uteis um plano de ac¢éo das nao
conformidades apresentadas no relatorio, ficando a seu cargo o acompanhamento da
resolucdo e comunicacdo a coordenacdo dentro dos prazos propostos no plano de acao.

Atendido o plano de acdo, o SIM podera realizar nova solicitacao de indicacéo,
devendo atender aos tramites descritos no primeiro paragrafo.

O estabelecimento que tiver parecer ndo favoravel a indicacdo ao SISBI/POA
somente podera solicitar nova supervisdo apos o prazo de 120 (cento e vinte) dias a
contar da data da comunicacdo oficial do parecer nao favoravel.

Os produtos oriundos de estabelecimentos registrados em Servicos de
Inspecdo Municipais com indicagdo aprovada e aderidos ao Sistema Brasileiro de
Inspecdo de Produtos de Origem Animal obedecerdo ao modelo de logotipo definido
pela Instrugdo Normativa SDA/Mapa N° 2, de 12 de fevereiro de 2009, devendo seus
croquis dos rétulos, serem aprovados pelo respectivo Servico de Inspecdo do
Municipio.

A aprovacao dos novos rétulos com a inser¢do da logomarca do SISBI/POA
devera ser comunicada oficialmente pelo Servico de Inspe¢do Municipal a
Coordenagdo do SICISGA através do Anexo VII deste POP, e os formulérios de
registro com aprovacdo do servico e 0s croquis dos rotulos devem ser enviados via
email a coordenacdo para conferencia no e-SISBI. O estabelecimento devera incluir
os rétulos no e-SISBI que deverdo ser os mesmo aprovados pelo SI do municipio.

A utilizacdo da logomarca SISBI/POA devera atender aos seguintes critérios:

- Somente poderdo incluir a logomarca SISBI/POA na rotulagem dos seus
produtos, os estabelecimentos que estiverem devidamente incluidos na lista de adeséao
ao SISBI/POA, constantes na base de dados do e-SISBI;

- A logomarca deve ser impressa no rotulo, junto ao carimbo do Servico de
Inspecédo Oficial, e ser de facil visualizacéo;
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- A logomarca SISBI somente podera ser incluida na rotulagem dos produtos
elaborados apos a data de publicacdo da portaria que oficializa a adeséo do Servico de

Inspecdo Oficial ao Sistema Brasileiro de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal”
do Sistema Unificado de Atencédo a Sanidade Agropecuaria — SISBI/POA/SUASA.
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ANEXO I- OFICIO DO ESTABELECIMENTO AO SIM

OFiCIO N° 00/E STABELECIMENTO

Nome do Municipio, dd de mmmmmmm de aaaa.
Para: Servico de Inspecdo Municipal de NOME DO MUNICIPIO
Assunto: Solicita de indicacdo ao SISBI-POA

Prezado Coordenador/Diretor,

Solicitamos indicacdo do estabelecimento RAZAO SOCIAL TAL, CNPJ/CPF n° TAL, registrado
no Servico de Inspecdo deste municipio sob n® TAL ao SISBI-POA através do Servico de
Inspecdo do Consércio Intermunicipal de Desenvolvimento Sustentavel da Serra Gaidcha —
SICISGA.

Sem mais para o momento, despedimo-nos cordialmente.

Atenciosamente,

i Fulano de tal
RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO TAL
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ANEXO I1- OFICIO DE ADESAO DE MUNICIPIO AO SISBI.

ﬂ CONSORCIOINTEMUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO
oge SUSTENTAVEL DA SERRA GAUCHA- mse;'x BRASAO DO
C[SG A PREFEITURA MUNICIPAL DE NOME DO MUNICIPIO MUNICIPIO
— SERVIGO DEINSPEGAO MUNICIPAL —

OFICIO N° 000/AAAA/SIMDIPOA/SMAMA

Nome do Municipio, dd de mmmmmmm de aaaa.
Para: Coordenacdo SICISGA

Assunto: Solicitacdo de adesdo do municipio com indicacdo de estabelecimento ao SISBI-
POA

Prezada Coordenacdo do SICISGA,

Solicitamos a adesdo do Servico de Inspecdo do municipio de NOME DO MUNICIPIO ao
SISBI-POA através do Servico de Inspecdo do Consorcio Intermunicipal de Desenvolvimento
Sustentavel da Serra Galicha — SICISGA.

Aproveitamos para realizar a indicacdo do estabelecimento RAZAO SOCIAL TAL,
CNPJ/CPF n® TAL, registrado no Servico de Inspecdo deste municipio sob n® TAL ao mesmo
Sistema de Equivaléncia.

Atendendo ao disposto na Resolucdo CISGA — Comité de Administracdo n® 11/2021
encaminhamos anexo parecer favoravel deste Servico Oficial de Inspecdo a indicacdo do
referido estabelecimento, manifestando assim o aceite e entendimento dos tramites e prazos
dispostos na norma supracitada.

Sem mais para o momento, despedimo-nos cordialmente.

Atenciosamente,

Fulano de tal
Diretor do DIPOA
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ANEXO 111- SOLICITAGCAO DE INDICACAO DE ESTABELECIMENTO

CONSORCIO INTEMUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO
g SUSTENTAVEL DA SERRA GAUCHA- CISGA
C‘SG A PREFEITURA MUNICIPAL DE~NOMEDO MUNICIPIO
— SERVICO DEINSPEGAO MUNICIPAL —

OFiCIO N° 000/AAAA/SIM/DIPOA/SMAMA

Nome do Municipio, dd de mmmmmmm de aaaa.
Para: Coordenacdo SICISGA

Assunto: Solicita de indicacdo de estabelecimento

Prezada Coordenacéo do SICISGA,

Solicitamos indicacdo do estabelecimento RAZAO SOCIAL TAL, CNPJ/CPF n° TAL, registrado
no Servico de Inspecdo deste municipio sob n® TAL ao SISBI-POA através do Servico de
Inspecdo do Consorcio Intermunicipal de Desenvolvimento Sustentavel da Serra Galcha —
SICISGA.

Atendendo ao disposto na Resolucdo CISGA — Comité de Administracdo n°® 11/2021,
encaminhamos anexo parecer favoravel deste Servico Oficial de Inspecdo a indicacdo do
referido estabelecimento, manifestando assim o aceite e entendimento dos tramites e prazos
dispostos na norma supracitada.

Sem mais para o momento, despedimo-nos cordialmente.

Atenciosamente,

Fulano de tal
Diretor do DIPOA
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ANEXO IV- RELATORIO DE INDICACAO DE ESTABELECIMENTO PARA
SISBI-POA.

oE
a9 CONSORCIO INTERMUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL DA SERRA GAUCHA | /#° M‘%
CAMARA SETORIAL DA AGRICULTURA
SICISGA

]
C‘§G|A SERVICO DE INSPECAQ DO CISGA
- SICISGA - C)SG Aﬁe’
RELATORIO DE INDICACAQ DE ESTABELECIMENTO PARA SISBI-POA

A. INFORMAGOES SOBRE O ESTABELECIMENTO
1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Proprietario:

Razdo Social:

Inscrigdo Estadual:

Nome Fantasia:

CPF:

CNPJ:

Endereco (Rua/Av.):

Compl.:

Bairro: Municipio:

CEP: UF:RS

Telefone: E-mail:

2. ATIVIDADE

Classificagdo do Estabelecimento:

3.DADOS DO ESTABELECIMENTOS

Registro na Secretaria Municipal da Agricultura, n®:

Responsavel Técnico I I Nao I I Sim. Nome:

Formacao Académica:

Numero de Pessoas que Trabalham na Atividade:

Numero de Turnos:

B. LISTA DE VERIFICACAO ~ AVALIACAO DO ESTABELECIMENTO

1. EDIFICACAO E INSTALACOES

1.1. AREA EXTERNA *C *NC *NA

1.1.1. Area externa livre de focos de insalubridade, de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente,
de vetores e outros animais no patio e vizinhanga; de focos de poeira; de acimulo de lixo nas
imediagoes, de dgua estagnada, dentre outros.

1.1.2.Vias de acesso interno com superficie dura ou pavimentada, adequada ao transito sobre
rodas, escoamento adequado e limpas.

1.2. ACESSO e | ne | *na

1.2.1. Direto, ndo comum a outros usos (habitagdo).

1.3. AREA INTERNA *< *NC *NA

1.3.1. Area interna livre de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente.

1.4.PISO e | *nc | *na

1.4.1. Material que permite facil e apropriada higieniza¢do (liso, resistente, drenados comdeclive,
impermedvel e outros).
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1.4.2. Em adequado estado de conservagdo (livre de defeitos, rachaduras, trincas, buracosoutros).

1.4.3. Sistema de drenagem dimensionado adequadamente, sem acumulo de residuos.

1.4.4. Drenos, ralos sifonados e grelhas colocados em locais adequados de forma a facilitar o
escoamento e proteger contra a entrada de baratas, roedores etc.

1.5.TETO

*C

*NC

*NA

1.5.1. Acabamento liso, em cor clara, impermeavel, de ficil limpeza e, quando for o caso,
desinfecgdo.

1.5.2. Em adequado estado de conservacao (livre de trincas, rachaduras, umidade, bolor,
descascamentos e outros).

1.6. PAREDES E DIVISORIAS

*C

*NC

*NA

1.6.1. Acabamento liso, impermeavel e de facil higienizagdo até uma altura adequada para todasas
operagoes. De cor clara.

1.6.2. Em adequado estado de conservacao (livres de falhas, rachaduras, umidade,descascamento
e outros).

1.6.3. Bxisténcia de angulos abaulados entre as paredes e o piso e entre as paredes e o teto.

1.7. PORTAS

*C

*NC

*NA

1.7.1. Com superficie lisa, de facil higienizag3o, ajustadas aos batentes, sem falhas de
revestimento.

1.7.2. Portas externas com fechamento automatico (mola, sistema eletrdnico ou outro) ou com
barreiras adequadas para impedir entrada de vetores € outros animais (telas milimétricas ou
outro sistema).

1.7.3. Em adequado estado de conservacao (livres de falhas, rachaduras, umidade,descascamento
e outros).

1.8. JANELAS E OUTRAS ABERTURAS

*C

*NC

*NA

1.8.1. Com superficie lisa, de facil higienizac3o, ajustadas aos batentes, sem falhas de
revestimento.

1.8.2. Existéncia de protec3o contra insetos e roedores (telas milimétricas ou outro sistemaj.

1.8.3. Em adequado estado de conservagao (livres de falhas, rachaduras, umidade,descascamenta
e gutros).

1.9. ESCADAS, ELEVADORES DE SERVICO, MONTA-CARGAS E ESTRUTURASAUXILIARES

*C

*NC

*NA

1.9.1. Construidos, localizados e utilizados de forma a n3o serem fontes de contaminag3o.

1.9.2. De material apropriado, resistente, liso & impermedvel, em adequado estado de
conservacao.

1.10. INSTALACOES SANITARIAS E VESTIARIOS PARA OS MANIPULADORES

*C

*NC

*NA

1.10.1. Quando localizados isolados da area de produg3o, acesso realizado por passagenscobertas e
calgadas.

1.10.2. Auséncia de comunicac3o direta (incluindo sistema de exaustdo) com a drea de trabalho ede
refeices.

1.10.3.Pisos e paredes adequadas e apresentando satisfatdrio estado de conservacdo.

1.10.4.1luminag3o e ventilacao adequadas.

1.10.5. InstalagBes sanitdrias com vasos sanitdrios, mictdrios e lavatdrios integros e emproporgio
adequada ao numero de empregados (conforme legislacdo especifica).
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1.10.6. Instalagdes sanitarias servidas de dgua corrente, dotadas preferenciaimente de tormeira
com acionamento sutomatico e conectadas a rede de esgoto ou fossa séptica.

1.10.7. InstalagBes sanitarias dotadas de produtos destinados 3 higiene pessoal: papel higiénico,
sabonete liguido inodoro antisséptico ou sabonete liguido inodoro e antisséptico, toathas de
papel ndo reciciado para as maos ou outro sistema higiénico e seguro para secagem.

1.10.8. Presenca de lixeiras com tampas com acionamento n3o manual.

1.10.9. Coleta frequente do lixo.

1.10.10. Presenga de avisos com os procedimentos para lavagem das maos.

1.10.11. Vestidrio independentes, identificados e de uso exclusivo para manipuladores de
alimentos.

1.10.12. Vestiarios com area compativel e armarios individuais para todos os manipuladores.

1.10.13. Duchas ou chuveiros, quando necessdrios, em namero suficiente (conforme legislagdo
especifica), com dgua fria ou com agua quente e fria.

1.10.14. Apresentam-se organizados e em adequado estado de conservagao.

1.11. INSTALACOES SANITARIAS PARA VISITANTES E OUTROS (quando aplicavel)

*C

*NC

*NA

1.11.1. Instaladas totalmente independentes da area de produgao e higienizados.

1.12. LAVATORIOS NA AREA DE PRODUCAO

*C

*NC

*NA

1.12.1. Existéncia de lavatdrios na area de manipulagdo com 3gua corrente, dotados
preferencialmente de torneira com acionamento automatico, em posi¢des adequadas em relagio ao
fluxo de produgao e servigo, e em numero suficiente de modo a atender toda a drea de produgao.

1.12.2. Lavatdrios em condigoes de higiene, dotados de sabonete liquido inodoro antisséptico ou
sabonete liguido inodoro e antisséptico, toalhas de papel nao reciclado ou outro sistema higiénico e
seguro de secagem e coletor de papel acionados sem contato manual.

1.13. ILUMINACAO E INSTALACAO ELETRICA

b

*NC

*NA

1.13.1. Natural ou artificial adequada a atividade desenvolvida, sem ofuscamento, reflexosfortes,
sombras e contrastes excessivos.

1.13.2. Luminarias com prote¢3o adequada contra quebras e em adequado estado de
conservagao.

1.13.3. Instalagoes elétricas embutidas ou quando exteriores revestidas por tubulagdes isolantes e
presas a paredes e tetos.

1.14. VENTILACAO E CLIMATIZACAO

*C

*NC

*NA

1.14.1. Ventilac3o e circulag3o de ar capazes de garantir o conforto térmico e o ambiente fivre de
fungos, gases, fumaca, pos, particulas em suspensdo e condensagao de vapares sem causar danosa
produc3o.

1.14.2. Ventilac3o artificial por meio de equipamento(s) higienizado(s) e com manuten¢doadequada
ao tipo de equipamento.

1.14.3. Ambientes climatizados artificialmente com filtros adequados.

1.14.4. Existéncia de registro periodico dos procedimentos de limpeza e manuteng3o dos
componentes do sistema de climatizagio.

1.14.5. Sistema de exaustao e ou insuflamento com troca de ar capaz de prevenir contaminagdes.

1.14.6. Sistema de exaust3o e ou insuflamento dotados de filtros adequados.
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AR

1.14.7. Captacao e direg3o da corrente de ar ndo seguem a dire¢do da drea contaminada para drea
limpa.

1.15. HIGIENIZACAQ DAS INSTALAGOES

*C

*NC

1.15.1. Existéncia de um responsavel pela operacdo de higienizagdo comprovadamentecapacitado.

1.15.2. Frequéncia de higienizac3o das instalagdes adequada.

1.15.3. Produtos de higienizagdo regularizados pelo Ministério da Saude.

1.15.4. Disponibilidade dos produtos de higienizac3o necessarios a realizagao da operagao.

1.15.5. Produtos de higienizacdo identificados e guardados em local adequado.

1.15.6. Disponibilidade e adequacao dos utensilios{escovas, esponjas etc.) necessarios a
realizag3o da operacado. Em bom estado de conservagao.

1.15.7. Higienizacao adequada.

1.16. CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS

*C

*NC

*NA

1.16.1. Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer evidéncia de sua presenga como fezes,
ninhos e outras.

1.16.2. Adogdo de medidas preventivas e corretivas com o objetivo de impedir a atragdo, o
abrigo, o acesso e ou proliferagdo de vetores e pragas urbanas.

1.16.3. Em caso de adogdo de controle quimico, existéncia de comprovante de execugdo do
servigo.

1.17. ABASTECIMENTO DE AGUA

<

*NC

*NA

1.17.1. Sistema de abastecimento ligado a rede publica.

1.17.2. Sistema de captag¢ao propria, protegido, revestido e distante de fonte de contaminacao.

1.17.3. Reservatorio de agua acessivel com instalacdo hidraulica com volume, press3o e temperatura
adequados, dotado de tampas, em satisfatoria condigcdo de uso, livre de vazamentos, infiltracdes e
descascamentos.

1.17.4. Existéncia de responsavel para a higienizagao do reservatorio da agua.

1.17.5. Apropriada frequéncia de higienizagdo do reservatdrio de dgua com registro da
higienizac3o reservatdrio de dgua ou comprovante de execucao de servigo.

1.17.6. Encanamento em estado satisfatorio e auséncia de InfiltragGes e interconexges, evitando
conexao cruzada entre 3gua potavel e n3o potavel.

1.17.7. Disponibilidade de reagentes e equipamentos necessarios 3 andlise da potabilidade deagua
realizadas no estabelecmento.

1.17.8. Gelo produzido com agua potavel, fabricado, manipulado e estocado sob condigdes sanitarias
satisfatdrias, quando destinado a entrar em contato com alimento ou superficie que entre em
contato com alimento.

1.17.9. Vapor gerado a partir de 3gua potavel quando utilizado em contato com o alimento ou
superficie que entre em contato com o alimento.

1.18. MANEJO DOS RESIDUOS

*C

*NC

*NA

1.18.1. Recipientes para coleta de residuos no interior do estabelecimento de facil higienizagdo e
transporte, devidamente identificados e higienizados constantemente; uso de sacos de lixo
apropriados. Quando necessario, recipientes tampados com acionamento n3o manual.

1.18.2. Retirada frequente dos residuos da area de processamento, evitando focos de
contaminacado.
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1.18.3. Existéncia de area adequada para estocagem dos residuos.

1.19. ESGOTAMENTO SANITARIO

<

*NC

*NA

1.19.1. Fossas, esgoto conectado 3 rede publica, caixas de gordura em adequado estade de
conservagdo. e funcionamento.

1.20. LAYOUT

b

*NC

*NA

1.20.1. Layout adequado 3o processo produtivo: numero, capacidade e distribuicdo das
dependéncias de acordo com o ramo de atividade, volume de produc3o e expedic3o.

1.20.2. Areas para recepg3o e deposito de matéria-prima, ingredientes e embalagens distintas das
areas de produgao, armazenamento e expedicao de produto final.

2. EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

2.1. EQUIPAMENTOS

*C

*NC

*NA

2.1.1. Equipamentos da linha de producdo com desenho e nimero adequado ao ramo.

2.1.2. Dispostos de forma a permitir facil acessoe higieniza¢do adequada.

2.1.3. Superficies em contato com alimentos lisas, integras, impermedveis, resistentes acorrosdo,
de ficil higienizagdo e de material n3o contaminante.

2.1.4. Em adequado estado de conservag3o e funcionamento.

2.15. Equipamentos de conservagdo dos alimentos (refrigeradores, congeladores, camaras
frigorificas e outros), bem como os destinados ao processamento térmico, com medidor de
temperatura localizado em local apropriado e em adequado funcionamento.

2.2. MOVEIS {mesas, bancadas, vitrines, estantes)

*C

*NC

*NA

2.2.1. Em numero suficiente, de material apropriado, resistentes, impermeaveis; em adequado
estado de conservagdo, com superficies integras.

2.2.2_Com desenho que permita uma facil higienizacdo (lisos, sem rugosidades e frestas).

2.3. UTENSILIOS

*C

*NC

*NA

2.3.1. Material ndo contaminante, resistentes a corrosdo, de tamanho e forma que permitam facil
higienizac3o: em adequado estado de conservacdo e em numero suficiente e apropriado ao tipo de
operacao utilizada.

2.3.2. Armazenados em local apropriado, de forma organizada e protegidos contra a
contaminagdo.

2.4. HIGIENIZACAO DOS EQUIPAMENTOS E MAQUINAS, E DOS MOVEIS EUTENSILIOS

*C

*NC

*NA

2.4.1_Existéncia de um responsavel pela operagao de higienizagdo comprovadamentecapacitado.

2.4.2. Frequéncia de higieniza¢do adequada.

2.4.3. Produtos de higienizagao regularizados pelo Ministério da Sadde.

2.4.4. Disponibilidade dos produtos de higieniza¢ao necessarios a realizagdo da operagao.

2.4.5. Produtos de higienizag3o identificados e guardados em local adequado.

2.4.6. Disponibilidade e adegquacao dos utensilios necessarios a realizacdo da operacao. Em bom
estado de conservagao.

2.4.7. Adequada higienizagdo.

3. MANIPULADORES

3.1. VESTIARIOS
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3.1.1. Utilizagdo de uniforme de trabalho de cor branca, adequado a atividade e exclusivo para
drea de produgdo.

3.1.2. Limpos e em adequado estado de conservacao.

3.1.3. Asseio pessoal: boa apresentagdo, asseio corporal, m3os limpas, unhas curtas, sem esmalte,
sem adornos (anéis, pulseiras, brincos, etc.); manipuladores barbeados, com os cabelos protegidos.

3.2. PROGRAMA DE CAPACITACAO DOS MANIPULADORES

<

*NC

*NA

3.2.1 Existéncia de programa de capacitagdo adequado e continuo relacionado 2 higiene pessoale &
manipulagado dos alimentos, com registros dessas capacitages.

3.2.2. Cartazes de orientagdo aos manipulado sobre a correta lavagem das ma3os e demais habitosde
higiene, afixados em locais apropriados.

3.2.3. Orientag3o sobre a lavagem cuidadosa das m3os antes da manipulagdo de alimentos,
principalmente apos qualquer interrupgdo e depois do uso de sanitarios.

3.2.4. Existéncia de verificacdo pelo responsavel técnico da higiene pessoal € manipulagdo dos
alimentos.

3.3. PROGRAMA DE CONTROLE DE SAUDE

"

*NC

*NA

3.3.1 Existéncia de verificacdo periodica do estado de saude dos manipuladores pelo
responsavel técnico.

3.3.2. Existéncia de registro dos exames realizados, e atestado com a comprovagao de aptidao a
manipulagao.

3.3.3. Utilizag3o de Equipamento de Protecao Individual, quando necessario.

4. PRODUCAO E TRANSPORTE DO ALIMENTO

4.1. MATERIA-PRIMA, INGREDIENTES € EMBALAGENS

*C

*NC

*NA

4.1.1. Operagdes de recepgdo da matéria-prima,ingredientes e embalagens s3o realizadas em
local protegido e isolado da drea de processamento.

4.1.2. Matérias-primas, ingredientes e embalagens inspecionados na recepgao.

4.13. Matérias-primas e ingredientes aguardando liberagdo e aqueles aprovados estio
devidamente identificados.

4.1.4. Matérias-primas, ingredientes e embalagens reprovados no controle efetuado na recepgao
sao devolvidos imediatamente ou identificados e armazenados em local separado.

4.1.5. Rotulos da matéria-prima e ingredientes atendem 3 legislagdo.

4.1.6. Armazenamento em local adequado e organizado; sobre estrados distantes do piso, ou sobre
paletes, bem conservados e limpos, ou sobre outro sistema aprovado, afastados dasparedes e
distantes do teto de forma que permita apropriada higienizac3o, iluminago e circulacio de ar.

4.1.7. Uso das matérias-primas, ingredientes e embalagens respeita a ordem de entrada dos
mesmos, sendo observado o prazo de validade.

4.1.8. Acondicionamento adequado das embalagens a serem utilizadas.

4.1.9. Rede de frio adequada 20 volume e aos diferentes tipos de matérias-primas € ingredientes.

4.2. FLUXO DE PRODUCAO

*C

*NC

*NA

4.2.1. Locais para pré - preparo ("area suja") isolados da area de preparo por barreira fisica ou
técnica.

4.2.2. Controle da circulag3o e acesso do pessoal.
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4.2 3. Conservag3o adequada de materiais destinados ao reprocessamento.
4.2 4. Ordenado, linear e sem cruzamento.
4.3. ROTULAGEM E ARMAZENAMENTO *C *NC *NA
4.3.1. Dizeres de rotulagem com identificac3o visivel e de acordo com a fegislag3o vigente.
4.3.2. Produto final acondicionado em embalagens adequadas e integras.
4.3.3. Alimentos armazenados separados por tipo ou grupo, sobre estrados distantes do piso, ou
sobre paletes, bem conservados e limpos ou sobre outro sistema aprovado, afastados das paredese
distantes do teto de forma a permitir apropriada higienizagao,lluminagao e circulagdo de ar.
4.3.4. Auséncia de material estranho, estragado ou téxico.
4.3.5. Armazenamento em local limpo e conservado.
4.3.6. Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de alimentos,
4.3.7. Produtos avariados, com prazo de validade vencido, devolvidos ou recolhidos do mercado
devidamente identificados e armazenados em local separado e de forma organizada.
4.3.8. Produtos finais aguardando resultado analitico ou em quarentena e aqueles aprovados
devidamente identificados.
4.4. CONTROLE DE QUALIDADE DO PRODUTO FINAL *C *NC *NA
4.4.1. Existéncia de equipamentos e materiais necessarios para andlise do produto finalrealizadas
no estabelecimento.
4.5. TRANSPORTE DO PRODUTO FINAL *C *NC *NA
4.5.1. Produto transportado na temperatura especificada no rétulo.
4.5.2. Veiculo limpo, com cobertura para protecao de carga. Auséncia de vetores e pragas
urbanas ou qualquer evidéncia de sua presenga como fezes, ninhos e outros.
4.5.3. Transporte mantém a integridade do produto.
4.5.4. Veiculo n3o transporta outras cargas que comprometam a seguranca do produto.
4.5.5. Presenca de equipamento para controle de temperatura quando se transporta alimentos que
necessitam de condigbes espedais de conservacao.
5. DOCUMENTACAO
5.1. MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO i *NC *NA
5.1.1. Possui Manual de Boas Praticas de Fabricagdo (impresso; revisado; implantado).
5.1.2. Operacdes executadas no estabelecimento estdo de acordo com 0 Manual de Boas Praticasde
Fabricacao.
5.2. PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS *C *NC *NA
5.2.1. Existéncia da descri¢gao do POP para o Autocontrole de Manutengdo das instalagbes e
equipamentos - incluindo aferigdo e calibragdo de instrumentos.
5.2.2. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.
5.2.3. Existéncia da descri¢3o do POP para o Autocontrole de Agua de Abastecimento Interno.
5.2.4. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.
5.2.5. Existéncia da descricdo do POP para o Autocontrole Integrado de Pragas, insetos e
roedores.
5.2.6. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.
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5.2.7. Existéncia da descricdo do POP para o Autocontrole de Manejo de residuos sdlidos e
liquidos - incluindo dguas residuais

5.2.8. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.9. Existéncia da descrigdo do POP para o Autocontrole de Limpeza e Sanitizagdo -
Procedimentos Padrao de Higiene Operacional (PPHO).

5.2.10. O POP descnto no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.11. Existéncia da descricdo do POP para o Autocontrole de Procedimentos Sanitario das
Operagoes (PSO).

5.2.12.0 POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.13. Existéncia da descrigdao do POP para o Autocontrole dos Manipuladores - incluindo
treinamento, higiene, habitos higiénicos e saude dos manipuladores.

5.2.14. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.15. Existéncia da descricdo do POP para o Autocontrole de matérias-primas, ingredientes e
embalagens.

5.2.16. O POP descnito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.17. Existéncia da descricdo do POP para o Autocontrole de Controle de pontos criticos do
processo - incluindo controle de formulagbes, temperaturas e fraudes.

5.2.18. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.19. Existéncia da descricdo do POP para o Autocontrole de Andlises Laboratoriais -
autocontrole.

5.2.20. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.21. Existéncia da descricao do POP para o Autocontrole de Rastreabilidade e Recall.

5.2.22. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

C. OBSERVACOES
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. PARECER SEGUNDO A VERIFICACAO

PARECER:

0 panorama sanitario sera obtido mediante sistematizag3o dos dados a partir da presente Lista de Verificagdo, onde o
estabelecimento sera avaliado quanto ao percentual de conformidade.

Total de Itens (T): 150
Total de Itens que N3o se Aplicam (NA):
Calculo de Itens Utilizdveis: T~ NA - z

Total de Itens Conformes:
Calculo do percentual de conformidade: Itens Utilizaveis | ) = 100%

( ) >90% de conformidade - INDICACAO RECOMENDADA A COORDENAGAD DO SICISGA.
( ) >85% e <90% de conformidade - INDICACAO NAO RECOMENDADA A COORDENACAQ DO SICISGA.
| ) <85% de conformidade: NAO INDICADO A COORDENACAO DO SICISGA.

Itens Conformes ( )r x%

Percentual de Conformidade = %

. RESPONSAVEIL PELA VERIFICACAO DE INDICACAO ( MEDICO(A) VETERINARIO(A) DO SIM)

WMssinatura e carimbo:

F. RESPONSAVEL TECNICO DO ESTABELECIMENTO

Assinatura e carimbo:

G. RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO

Nome:

ICPF:

Assinatura e carimbo:
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ANEXO V- RELATORIO DE SUPERVISAO DE ESTABELECIMENTO

PARA SISBI-POA.
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RELATORIO DE SUPERVISAO DE ESTABELECIMENTO PARA SISBI-POA

A. INFORMACOES SOBRE O ESTABELECIMENTO

1. IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Proprietario:

Razdo Social:

Inscricdo Estadual:

Nome Fantasia:

CPF:

CNPJ:

Endereco (Rua/Av.):

Compl.:

Bairro: Municipio:
CEP: UF:RS
Telefone: E-mail:

2. ATIVIDADE

Classificagao do Estabelecimento:

3.DADOS DO ESTABELECIMENTOS

Registro na Secretaria Municipal da Agricultura, n®:

Responsavel Técnico I lNéo l ISim. Nome:

Formagao Académica:

Numero de Pessoas que Trabalham na Atividade:

Numero de Turnos:

B. LISTA DE VERIFICACAO — AVALIACAD DO ESTABELECIMENTO

1. EDIFICACAO E INSTALACOES

1.1. AREA EXTERNA

*C

*NC

*NA

1.1.1. Area externa livre de focos de insalubridade, de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente,
de vetores e outros animais no patio e vizinhanga; de focos de poeira; de acimulo de lixo nas
imediagbes, de agua estagnada, dentre outros.

1.1.2.Vias de acesso interno com superficie dura ou pavimentada, adequada ao transito sobre
rodas, escoamento adequado e limpas.

1.2. ACESSO

*C

*NC

*NA

1.2.1. Direto, ndo comum a outros usas (habitag3o).

1.3. AREA INTERNA

*C

*NC

*NA

1.3.1. Area interna livre de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente.

1.4.PiSO

*C

*NC

*NA

1.4.1. Material que permite facil e apropriada higienizacao (liso, resistente, drenados comdeclive,
impermeavel e outros).
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1.4.2. Em adequado estado de conservagdo (livre de defeitos, rachaduras, trincas, buracosoutros).

1.4.3. Sistema de drenagem dimensionado adequadamente, sem acumulo de residuos.

1.4.4. Drenos, ralos sifonados e grelhas colocados em locais adequados de forma a facilitar o
escoamento e proteger contra a entrada de baratas, roedores etc.

1.5.TETO

*C

*NC

*NA

1.5.1. Acabamento liso, em cor clara, impermeavel, de ficil limpeza e, quando for o caso,
desinfecgdo.

1.5.2. Em adequado estado de conservacao (livre de trincas, rachaduras, umidade, bolor,
descascamentos e outros).

1.6. PAREDES E DIVISORIAS

*C

*NC

*NA

1.6.1. Acabamento liso, impermeavel e de facil higienizagdo até uma altura adequada para todasas
operagoes. De cor clara.

1.6.2. Em adequado estado de conservacao (livres de falhas, rachaduras, umidade,descascamento
e outros).

1.6.3. Bxisténcia de angulos abaulados entre as paredes e o piso e entre as paredes e o teto.

1.7. PORTAS

*C

*NC

*NA

1.7.1. Com superficie lisa, de facil higienizag3o, ajustadas aos batentes, sem falhas de
revestimento.

1.7.2. Portas externas com fechamento automatico (mola, sistema eletrdnico ou outro) ou com
barreiras adequadas para impedir entrada de vetores € outros animais (telas milimétricas ou
outro sistema).

1.7.3. Em adequado estado de conservacao (livres de falhas, rachaduras, umidade,descascamento
e outros).

1.8. JANELAS E OUTRAS ABERTURAS

*C

*NC

*NA

1.8.1. Com superficie lisa, de facil higienizac3o, ajustadas aos batentes, sem falhas de
revestimento.

1.8.2. Existéncia de protec3o contra insetos e roedores (telas milimétricas ou outro sistemaj.

1.8.3. Em adequado estado de conservagao (livres de falhas, rachaduras, umidade,descascamenta
e gutros).

1.9. ESCADAS, ELEVADORES DE SERVICO, MONTA-CARGAS E ESTRUTURASAUXILIARES

*C

*NC

*NA

1.9.1. Construidos, localizados e utilizados de forma a n3o serem fontes de contaminag3o.

1.9.2. De material apropriado, resistente, liso & impermedvel, em adequado estado de
conservacao.

1.10. INSTALACOES SANITARIAS E VESTIARIOS PARA OS MANIPULADORES

*C

*NC

*NA

1.10.1. Quando localizados isolados da area de produg3o, acesso realizado por passagenscobertas e
calgadas.

1.10.2. Auséncia de comunicac3o direta (incluindo sistema de exaustdo) com a drea de trabalho ede
refeices.

1.10.3.Pisos e paredes adequadas e apresentando satisfatdrio estado de conservacdo.

1.10.4.1luminag3o e ventilacao adequadas.

1.10.5. InstalagBes sanitdrias com vasos sanitdrios, mictdrios e lavatdrios integros e emproporgio
adequada ao numero de empregados (conforme legislacdo especifica).
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1.10.6. Instalagdes sanitarias servidas de dgua corrente, dotadas preferenciaimente de tormeira
com acionamento sutomatico e conectadas a rede de esgoto ou fossa séptica.

1.10.7. InstalagBes sanitarias dotadas de produtos destinados 3 higiene pessoal: papel higiénico,
sabonete liguido inodoro antisséptico ou sabonete liguido inodoro e antisséptico, toathas de
papel ndo reciciado para as maos ou outro sistema higiénico e seguro para secagem.

1.10.8. Presenca de lixeiras com tampas com acionamento n3o manual.

1.10.9. Coleta frequente do lixo.

1.10.10. Presenga de avisos com os procedimentos para lavagem das maos.

1.10.11. Vestidrio independentes, identificados e de uso exclusivo para manipuladores de
alimentos.

1.10.12. Vestiarios com area compativel e armarios individuais para todos os manipuladores.

1.10.13. Duchas ou chuveiros, quando necessdrios, em namero suficiente (conforme legislagdo
especifica), com dgua fria ou com agua quente e fria.

1.10.14. Apresentam-se organizados e em adequado estado de conservagao.

1.11. INSTALACOES SANITARIAS PARA VISITANTES E OUTROS (quando aplicavel)

*C

*NC

*NA

1.11.1. Instaladas totalmente independentes da area de produgao e higienizados.

1.12. LAVATORIOS NA AREA DE PRODUCAO

*C

*NC

*NA

1.12.1. Existéncia de lavatdrios na area de manipulagdo com 3gua corrente, dotados
preferencialmente de torneira com acionamento automatico, em posi¢des adequadas em relagio ao
fluxo de produgao e servigo, e em numero suficiente de modo a atender toda a drea de produgao.

1.12.2. Lavatdrios em condigoes de higiene, dotados de sabonete liquido inodoro antisséptico ou
sabonete liguido inodoro e antisséptico, toalhas de papel nao reciclado ou outro sistema higiénico e
seguro de secagem e coletor de papel acionados sem contato manual.

1.13. ILUMINACAO E INSTALACAO ELETRICA

b

*NC

*NA

1.13.1. Natural ou artificial adequada a atividade desenvolvida, sem ofuscamento, reflexosfortes,
sombras e contrastes excessivos.

1.13.2. Luminarias com prote¢3o adequada contra quebras e em adequado estado de
conservagao.

1.13.3. Instalagoes elétricas embutidas ou quando exteriores revestidas por tubulagdes isolantes e
presas a paredes e tetos.

1.14. VENTILACAO E CLIMATIZACAO

*C

*NC

*NA

1.14.1. Ventilac3o e circulag3o de ar capazes de garantir o conforto térmico e o ambiente fivre de
fungos, gases, fumaca, pos, particulas em suspensdo e condensagao de vapares sem causar danosa
produc3o.

1.14.2. Ventilac3o artificial por meio de equipamento(s) higienizado(s) e com manuten¢doadequada
ao tipo de equipamento.

1.14.3. Ambientes climatizados artificialmente com filtros adequados.

1.14.4. Existéncia de registro periodico dos procedimentos de limpeza e manuteng3o dos
componentes do sistema de climatizagio.

1.14.5. Sistema de exaustao e ou insuflamento com troca de ar capaz de prevenir contaminagdes.

1.14.6. Sistema de exaust3o e ou insuflamento dotados de filtros adequados.
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1.14.7. Captacao e direg3o da corrente de ar ndo seguem a dire¢do da drea contaminada para drea
limpa.

1.15. HIGIENIZACAQ DAS INSTALAGOES

*C

*NC

1.15.1. Existéncia de um responsavel pela operacdo de higienizagdo comprovadamentecapacitado.

1.15.2. Frequéncia de higienizac3o das instalagdes adequada.

1.15.3. Produtos de higienizagdo regularizados pelo Ministério da Saude.

1.15.4. Disponibilidade dos produtos de higienizac3o necessarios a realizagao da operagao.

1.15.5. Produtos de higienizacdo identificados e guardados em local adequado.

1.15.6. Disponibilidade e adequacao dos utensilios{escovas, esponjas etc.) necessarios a
realizag3o da operacado. Em bom estado de conservagao.

1.15.7. Higienizacao adequada.

1.16. CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS

*C

*NC

*NA

1.16.1. Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer evidéncia de sua presenga como fezes,
ninhos e outras.

1.16.2. Adogdo de medidas preventivas e corretivas com o objetivo de impedir a atragdo, o
abrigo, o acesso e ou proliferagdo de vetores e pragas urbanas.

1.16.3. Em caso de adogdo de controle quimico, existéncia de comprovante de execugdo do
servigo.

1.17. ABASTECIMENTO DE AGUA

<

*NC

*NA

1.17.1. Sistema de abastecimento ligado a rede publica.

1.17.2. Sistema de captag¢ao propria, protegido, revestido e distante de fonte de contaminacao.

1.17.3. Reservatorio de agua acessivel com instalacdo hidraulica com volume, press3o e temperatura
adequados, dotado de tampas, em satisfatoria condigcdo de uso, livre de vazamentos, infiltracdes e
descascamentos.

1.17.4. Existéncia de responsavel para a higienizagao do reservatorio da agua.

1.17.5. Apropriada frequéncia de higienizagdo do reservatdrio de dgua com registro da
higienizac3o reservatdrio de dgua ou comprovante de execucao de servigo.

1.17.6. Encanamento em estado satisfatorio e auséncia de InfiltragGes e interconexges, evitando
conexao cruzada entre 3gua potavel e n3o potavel.

1.17.7. Disponibilidade de reagentes e equipamentos necessarios 3 andlise da potabilidade deagua
realizadas no estabelecmento.

1.17.8. Gelo produzido com agua potavel, fabricado, manipulado e estocado sob condigdes sanitarias
satisfatdrias, quando destinado a entrar em contato com alimento ou superficie que entre em
contato com alimento.

1.17.9. Vapor gerado a partir de 3gua potavel quando utilizado em contato com o alimento ou
superficie que entre em contato com o alimento.

1.18. MANEJO DOS RESIDUOS

*C

*NC

*NA

1.18.1. Recipientes para coleta de residuos no interior do estabelecimento de facil higienizagdo e
transporte, devidamente identificados e higienizados constantemente; uso de sacos de lixo
apropriados. Quando necessario, recipientes tampados com acionamento n3o manual.

1.18.2. Retirada frequente dos residuos da area de processamento, evitando focos de
contaminacado.
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1.18.3. Existéncia de area adequada para estocagem dos residuos.

1.19. ESGOTAMENTO SANITARIO

<

*NC

*NA

1.19.1. Fossas, esgoto conectado 3 rede publica, caixas de gordura em adequado estade de
conservagdo. e funcionamento.

1.20. LAYOUT

b

*NC

*NA

1.20.1. Layout adequado 3o processo produtivo: numero, capacidade e distribuicdo das
dependéncias de acordo com o ramo de atividade, volume de produc3o e expedic3o.

1.20.2. Areas para recepg3o e deposito de matéria-prima, ingredientes e embalagens distintas das
areas de produgao, armazenamento e expedicao de produto final.

2. EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

2.1. EQUIPAMENTOS

*C

*NC

*NA

2.1.1. Equipamentos da linha de producdo com desenho e nimero adequado ao ramo.

2.1.2. Dispostos de forma a permitir facil acessoe higieniza¢do adequada.

2.1.3. Superficies em contato com alimentos lisas, integras, impermedveis, resistentes acorrosdo,
de ficil higienizagdo e de material n3o contaminante.

2.1.4. Em adequado estado de conservag3o e funcionamento.

2.15. Equipamentos de conservagdo dos alimentos (refrigeradores, congeladores, camaras
frigorificas e outros), bem como os destinados ao processamento térmico, com medidor de
temperatura localizado em local apropriado e em adequado funcionamento.

2.2. MOVEIS {mesas, bancadas, vitrines, estantes)

*C

*NC

*NA

2.2.1. Em numero suficiente, de material apropriado, resistentes, impermeaveis; em adequado
estado de conservagdo, com superficies integras.

2.2.2_Com desenho que permita uma facil higienizacdo (lisos, sem rugosidades e frestas).

2.3. UTENSILIOS

*C

*NC

*NA

2.3.1. Material ndo contaminante, resistentes a corrosdo, de tamanho e forma que permitam facil
higienizac3o: em adequado estado de conservacdo e em numero suficiente e apropriado ao tipo de
operacao utilizada.

2.3.2. Armazenados em local apropriado, de forma organizada e protegidos contra a
contaminagdo.

2.4. HIGIENIZACAO DOS EQUIPAMENTOS E MAQUINAS, E DOS MOVEIS EUTENSILIOS

*C

*NC

*NA

2.4.1_Existéncia de um responsavel pela operagao de higienizagdo comprovadamentecapacitado.

2.4.2. Frequéncia de higieniza¢do adequada.

2.4.3. Produtos de higienizagao regularizados pelo Ministério da Sadde.

2.4.4. Disponibilidade dos produtos de higieniza¢ao necessarios a realizagdo da operagao.

2.4.5. Produtos de higienizag3o identificados e guardados em local adequado.

2.4.6. Disponibilidade e adegquacao dos utensilios necessarios a realizacdo da operacao. Em bom
estado de conservagao.

2.4.7. Adequada higienizagdo.

3. MANIPULADORES

3.1. VESTIARIOS
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3.1.1. Utilizagdo de uniforme de trabalho de cor branca, adequado a atividade e exclusivo para
drea de produgdo.

3.1.2. Limpos e em adequado estado de conservacao.

3.1.3. Asseio pessoal: boa apresentagdo, asseio corporal, m3os limpas, unhas curtas, sem esmalte,
sem adornos (anéis, pulseiras, brincos, etc.); manipuladores barbeados, com os cabelos protegidos.

3.2. PROGRAMA DE CAPACITACAO DOS MANIPULADORES

<

*NC

*NA

3.2.1 Existéncia de programa de capacitagdo adequado e continuo relacionado 2 higiene pessoale &
manipulagado dos alimentos, com registros dessas capacitages.

3.2.2. Cartazes de orientagdo aos manipulado sobre a correta lavagem das ma3os e demais habitosde
higiene, afixados em locais apropriados.

3.2.3. Orientag3o sobre a lavagem cuidadosa das m3os antes da manipulagdo de alimentos,
principalmente apos qualquer interrupgdo e depois do uso de sanitarios.

3.2.4. Existéncia de verificacdo pelo responsavel técnico da higiene pessoal € manipulagdo dos
alimentos.

3.3. PROGRAMA DE CONTROLE DE SAUDE

"

*NC

*NA

3.3.1 Existéncia de verificacdo periodica do estado de saude dos manipuladores pelo
responsavel técnico.

3.3.2. Existéncia de registro dos exames realizados, e atestado com a comprovagao de aptidao a
manipulagao.

3.3.3. Utilizag3o de Equipamento de Protecao Individual, quando necessario.

4. PRODUCAO E TRANSPORTE DO ALIMENTO

4.1. MATERIA-PRIMA, INGREDIENTES € EMBALAGENS

*C

*NC

*NA

4.1.1. Operagdes de recepgdo da matéria-prima,ingredientes e embalagens s3o realizadas em
local protegido e isolado da drea de processamento.

4.1.2. Matérias-primas, ingredientes e embalagens inspecionados na recepgao.

4.13. Matérias-primas e ingredientes aguardando liberagdo e aqueles aprovados estio
devidamente identificados.

4.1.4. Matérias-primas, ingredientes e embalagens reprovados no controle efetuado na recepgao
sao devolvidos imediatamente ou identificados e armazenados em local separado.

4.1.5. Rotulos da matéria-prima e ingredientes atendem 3 legislagdo.

4.1.6. Armazenamento em local adequado e organizado; sobre estrados distantes do piso, ou sobre
paletes, bem conservados e limpos, ou sobre outro sistema aprovado, afastados dasparedes e
distantes do teto de forma que permita apropriada higienizac3o, iluminago e circulacio de ar.

4.1.7. Uso das matérias-primas, ingredientes e embalagens respeita a ordem de entrada dos
mesmos, sendo observado o prazo de validade.

4.1.8. Acondicionamento adequado das embalagens a serem utilizadas.

4.1.9. Rede de frio adequada 20 volume e aos diferentes tipos de matérias-primas € ingredientes.

4.2. FLUXO DE PRODUCAO

*C

*NC

*NA

4.2.1. Locais para pré - preparo ("area suja") isolados da area de preparo por barreira fisica ou
técnica.

4.2.2. Controle da circulag3o e acesso do pessoal.
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4.2 3. Conservag3o adequada de materiais destinados ao reprocessamento.
4.2 4. Ordenado, linear e sem cruzamento.
4.3. ROTULAGEM E ARMAZENAMENTO *C *NC *NA
4.3.1. Dizeres de rotulagem com identificac3o visivel e de acordo com a fegislag3o vigente.
4.3.2. Produto final acondicionado em embalagens adequadas e integras.
4.3.3. Alimentos armazenados separados por tipo ou grupo, sobre estrados distantes do piso, ou
sobre paletes, bem conservados e limpos ou sobre outro sistema aprovado, afastados das paredese
distantes do teto de forma a permitir apropriada higienizag3o lluminag3o e circulagio de ar.
4.3.4. Auséncia de material estranho, estragado ou tdxico.
4.3.5. Armazenamento em local limpo e conservado.
4.3.6. Rede de frio adequada ao volume e aos diferentes tipos de alimentos,
4.3.7. Produtos avariados, com prazo de validade vencido, devolvidos ou recolhidos do mercado
devidamente identificados e armazenados em local separado e de forma organizada.
4.3.8. Produtos finais aguardando resultado analitico ou em quarentena e aqueles aprovados
devidamente identificados.
4.4. CONTROLE DE QUALIDADE DO PRODUTO FINAL *C *NC *NA
4.4.1 Existéncia de equipamentos e materiais necessarios para andlise do produto finalrealizadas
no estabelecimento.
4.5. TRANSPORTE DO PRODUTO FINAL *C *NC *NA
4.5.1. Produto transportado na temperatura especificada no rétulo.
4.5.2. Veiculo limpo, com cobertura para protecao de carga. Auséncia de vetores e pragas
urbanas ou qualquer evidéncia de sua presenga como fezes, ninhos e outros.
4.5.3. Transporte mantém a integridade do produto.
4.5.4. Veiculo n3o transporta outras cargas que comprometam a seguranca do produto.
4.5.5. Presenca de equipamento para cantrole de temperatura quando se transporta alimentos que
necessitam de condigdes espedais de conservagao.
5. DOCUMENTACAO
5.1. MANUAL DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO *C *NC *NA
5.1.1. Possui Manual de Boas Praticas de Fabricagao (impresso; revisado; implantado).
5.1.2. Operacdes executadas no estabelecimento estdo de acordo com o Manual de Boas Praticasde
Fabricacao.
5.2. PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS PADRONIZADOS < *NC *NA
5.2.1. Existénda da descri¢gde do POP para o Autocontrole de Manuten¢3o das instalagbes e
equipamentos - incluindo aferigdo e calibragdo de instrumentos.
5.2.2. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.
5.2.3. Existéncia da descri¢3o do POP para o Autocontrole de Agua de Abastecimento Interno.
5.2.4. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.
5.2.5. Existéncia da descricdo do POP para o Autocontrole Integrado de Pragas, insetos e
roedores.
5.2.6. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.
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5.2.7. Existéncia da descricdo do POP para o Autocontrole de Manejo de residuos sdlidos e
liquidos - incluindo dguas residuais

5.2.8. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.9. Existéncia da descrigdo do POP para o Autocontrole de Limpeza e Sanitizagdo -
Procedimentos Padrao de Higiene Operacional (PPHO).

5.2.10. O POP descnto no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.11. Existéncia da descricdo do POP para o Autocontrole de Procedimentos Sanitario das
Operagoes (PSO).

5.2.12.0 POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.13. Existéncia da descrigdao do POP para o Autocontrole dos Manipuladores - incluindo
treinamento, higiene, habitos higiénicos e saude dos manipuladores.

5.2.14. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.15. Existéncia da descricdo do POP para o Autocontrole de matérias-primas, ingredientes e
embalagens.

5.2.16. O POP descnito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.17. Existéncia da descricdo do POP para o Autocontrole de Controle de pontos criticos do
processo - incluindo controle de formulagbes, temperaturas e fraudes.

5.2.18. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.19. Existéncia da descricdo do POP para o Autocontrole de Andlises Laboratoriais -
autocontrole.

5.2.20. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

5.2.21. Existéncia da descricao do POP para o Autocontrole de Rastreabilidade e Recall.

5.2.22. O POP descrito no item anterior esta sendo cumprido.

C. OBSERVACOES
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D. PARECER SEGUNDO A VERIFICACAO

O panorama sanitario sera obtido mediante sistematizagdo dos dados a partir da presente Lista de Verificacdo, onde o
estabelecimento serd avaliado quanto ao percentual de conformidade.

Total de Itens (T): 150
Total de Itens que N3o se Aplicam (NA):
Caiculo de Itens Utilizaveis: T~ NA - =

Total de Itens Conformes:
Calculo do percentual de conformidade: Itens Utilizaveis | ) = 100%
Itens Conformes ( )= x%

Percentual de Conformidade = %

PARECER:

[ ) >90% de conformidade - INDICACAO RECOMENDADA AQ CONSELHO SISBI-POA.

( ) >85% e <90% de conformidade - INDICACAO RECOMENDADA AQ CONSELHO SISBI-POA COM RESSALVAS.
( ) <85% de conformidade: INDICACAO NAO RECOMENDADA AO CONSELHO SISBI-POA.

. RESPONSAVEIS PELA SUPERVISAO

Jssinatura e canmbo:

F. RESPONSAVEL PELO SERVICO DE INSPECAO

Assinatura e carimbo:

G. RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO
Nome: I CPF:

Assinatura e carimbo:
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ANEXO VI- RELATORIO DE SUPERVISAO DO SERVICO DE INSPECAO

MUNICIPAL.

oo

CONSORCIO INTERMUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL DA SERRA GAUCHA
- SERVICO DE INSPECAO DO CISGA -
COORDENAGAO SICISGA

RELATORIO DE SUPERVISAO SICISGA
- SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL -

( ) Prévia/Orientagdo
( ) Indicagdo para SISBI/POA
( ) Conformidade/Supervisdo

Parte 1 - Identificacdo

Numero do Relatoério I Data: I

Supervisores

1.1 Servico de Inspecdo

Nome do Orgao:

Responsavel:

Enderego:

Cidade/sede:

Fone:

E-mail:

1.2 Equipe de Inspecdo

Responsavel pelo Servigo de Inspegao

N° de Veterinarios lotados no Servigo de Inspegao

N° de Auxiliares lotados no Servigo de Inspe¢ao

N° de Auxiliares Administrativos (funcdo)

Parte 2 - Aspectos Gerais

2.1 Setor de Protocolo Geral Cc NC

a. Controle de entrada e saida de documentos oficlais

b. Controle de documentos intemos

Observagoes:

2.2 Legislacdo e demais informagoes do SIM c NC

a. Lel que institui o Servigo de Inspegdo

b. Decreto que regulamenta a Lei

c. Normas internas e demais legislagbes, se aplicavel

d. Organograma do 6rgao:

Observagoes:

Rua jacob Ely, 498 - sala 05 —Centro, Gar|baldl - RS
Fone: 54 3462 1708 ~ cisga@¢
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- SERVICO DE INSPEGAO DO CISGA -

:g
C‘SGA COORDENAGAO SICISGA

CONSORCIO INTERMUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL DA SERRA GAUCHA

Parte 3 - Infraestrutura Administrativa

3.1 Recursos Humanos

a. Quadro de pessoal

b. Capacitagdo da equipe

c. Ndmero compativel com as atividades a serem desenvolvidas

d. Lotagdo no Servigo de Inspegéo:

e. Escala de Servigo da equipe

Observagoes:

3.2 Estrutura de fisica

a. Material de apoio, mobilidrios e equipamentos para suporte administrativo das
atividades de inspecdo

Observagoes:

3.3 Sistemas de Informacéao

a. Banco de dados com a relagdo dos estabelecimentos (Nome, CNPJ ou CPF, nimero
do registro, classificagdo, endereco completo, telefone, data do registro, produtos
registrados e dados de produgdo)

Banco de dados de projetos aprovados

Bando de dados de rétulos aprovados

Dados nosogréficos e de produgdo

olale|e

Dados atualizados

Observagoes:

3.4 - Infraestrutura para o desenvolvimento dos trabalhos

a. Veiculos oficiais em numero e condigbes adequadas

b. Laboratorio proprio ou terceirizado

Observacoes:

Parte 4 -~ Programa de Trabalho de Inspecédo e Fiscalizagao

4.1 Relagao de estabelecimentos

em cada area):

Estabelecimentos registrados junto ao Servigo de Inspecao (citar o nimero de estabelecimento por categorias

Carne:

Leite:

Rua Jacob Ely, 498 - sala 05 ~ Centro, Garibaldi
Fone: 54 3462 1708

RS - CEP 95720-000
cisga@cisga.com.br
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Ons CONSORCIO INTERMUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL DA SERRA GAUCHA
- SERVICO DE INSPEGAO DO CISGA -
C‘SGA COORDENACAO SICISGA
Mel:
Ovos:
Pescados:
Observagoes:
4.2 Programacao de atividades de inspecaoffiscalizagao NC
a. Frequéncia das inspegoes de rotina
b. Inspegao permanente nos abates
c. Cronograma de supervisdes
d. Cronograma de analises laboratoriais
e. Agdes de combate a clandestinidade
f. Atividades de educacao sanitaria
Observagoes:
4.3 Registros NC
a. Registros pertinentes a andlise e aprovagao de projetos de registro e reformas de
estabelecimentos
b. Controle de cancelamento do registro de estabelecimentos
c. Registro da execugdo das inspegdes didrias
d. Registro da execugao das supervisdes
e. Registro do atendimento do cronograma de analises laboratoriais
f. Controle de CSN/GT
g. Controle de Autos de Infragao e histdricos de penalidades
h. Registro das reunices técnicas realizadas
Observacgoes:
Parte 5 - Inocuidade dos Produtos de Origem Animal NC
a. Execugdo da inspegdo ante e post mon-em, critérios de julgamento e destinagdo de
carcagas
b. Verificagdes oficiais dos programas de autocontrole
c. Avaliagao dos resultados das analises laboratoriais
d. Registro das providéncias adotadas em relagdo a resultados fora do padrao
e. Rastreabilidade
| Rua Jacob Ely, 498 - sala 05 ~ Centro, Garibaldi - RS - CEP 95720-000
Fone: 54 3462 1708 - cisga@cisga.com.br
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ol

CONSORCIO INTERMUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL DA SERRA GAUCHA
- SERVICO DE INSPEGCAO DO CISGA -

COORDENAGAO SICISGA
Observagées:
Parte 6 - Qualidade dos Produtos de Origem Animal c NC
a. Atendimento aos RTIQ
b. Embasamento cientifico e parecer do MAPA para produtos que ndo possuem RTIQ
c. Atendimento aos requisitos para aprovagdo de rotulagem e processos produtivos
d. Registros pertinentes a analise e aprovacgdo dos produtos, seu processo produtivo,
formulagdes e croquis das rétulos
e. Controle do uso da logomarca do SISBI
Observagoes:
Parte 7 - Prevencao e Combate a Fraude c NC
a. Controles relativos a qualidade e composi¢do dos produtos com vistas a prevenc¢do
de fraudes
Observagoes:
Parte 8 - Acao de controle ambiental c NC
a. Regularizagdo ambiental dos estabelecimentos
b. Autorizagdo para construgso, instalacdo e operagao
Observagoes:
Parte 9 - Atendimento a solicitaces anteriores c NC
Observagoes:
Parte 10 - Comentérios/Observacoes/Recomendagdes
Parte 11 - Conclusdes
NA
Rua Jacob Ely, 498 - sala 05 ~ Centro, Garibaldi - RS — CEP 95720000
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o

CONSORCIO INTERMUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO SUSTENTAVEL DA SERRA GAUCHA

- SERVICO DE INSPECAOQ DO CISGA -
COORDENAGAO SICISGA

Parte 12 - Supervisores

Nome

Cargo/Funcao

Parte 13 - Autoridades e Técnicos Presentes na supervisao

Nome

Cargos/Fungao

Quando um item nao for aplicavel, indicar no campo NC a sigla NA (ndo aplicavel)

1® via Servigo de Inspegao
2°via SICISGA

Rua Jacob Ely, 498 - sala 05 - Centro, Garibaldi — RS — CEP 95720-000
Fone: 54 3462 1708 - cisga@cisga, com.br
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CISGA

CONSORCIO INTERMUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO
SUSTENTAVEL DA SERRA GAUCHA - CISGA
SERVICO DE INSPECAO DO CISGA - SICISGA

ANEXO VII - OFICIO PARA INSERCAO DA LOGOMARCA SISBI.

ol

CONSORCIOINTEMUNICIPAL DE DESENVOLVIMENTO
SUSTENTAVEL DA SERRA GAUCHA - CISGA
PREFEITURA MUNICIPAL DE NOME DO MUNICIPIO
— SERVIGO DEINSPEGAO MUNICIPAL —

OFiCIO N° 000/AAAA/SIM/DIPOA/SMAMA

Nome do Municipio, dd de mmmmmmm de aaaa.

Para: Coordenacido SICISGA

Assunto: Envia croquis de rétulos aprovados com a insercdo da logomarca SISBI

Prezada Coordenacéo do SICISGA,

Comunicamos a aprovacdo por este Servico Oficial de Inspecdo dos rétulos do estabelecimento
RAZAO SOCIAL TAL, CNPJ/CPF n° TAL, registrado no Servico de Inspecdo deste municipio
sobn® TAL, coma insercdo da logomarca SISBI nos seguintes produtos:

1. N° de registro do produto, Nome do produto;
2. N° de registro do produto, Nome do produto.
3.

Ainda, este Servico reitera seu comprometimento com a veracidade das informacGes
apresentadas e com a atualizacdo das informacdes sempre que estas sofrerem qualquer
alteracdo, substituicdo, suspensdo efou cancelamento, reconhecendo sua obrigacdo em
comunicar oficialmente, o mais breve possivel, a Coordenacado do SICISGA.

Aproveitamos ainda, para remeter em anexo os croquis dos rétulos aprovados.
Sem mais para o momento, despedimo-nos cordialmente.

Atenciosamente,

Fulano de tal
Diretor do DIPOA
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